
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Betriebsrestaurants arbeiten in der Regel mit 
aufladbaren Wertkarten.  

Diese Funktion ist in OktoPOS vollständig 
integriert. Wertkarten können an der Kasse 
aufgeladen werden. Dafür kann jeder beliebige 
Zahlungsweg (bar, Kreditkarte, etc.) verwendet 
werden.  

Beim Zahlen wird die Wertkarte (Chipkarte) 
ausgelesen und die Zahlungssumme wird vom 
Guthabenkonto abgezogen. 

Die Guthabenkonten können entweder mit dem 
Namen des Inhabers der Karte verbunden sein 
oder sie sind anonym.  

Wenn der Name oder die Kartennummer 
bekannt sind und die Karte verloren geht, kann 
die verlorene Karte gesperrt werden und es wird 
eine neue Karte ausgestellt.  

Alternativ zur Chipkarte kann der Kunde sein 
Smartphone verwenden. Hierfür lädt sich der 
Kunde die individualisierte OktoPOS App Ihres 
Betriebsrestaurants aus dem Google Playstore 
bzw. iTunes App Store. Künftig zahlt der Kunde 
durch Scannen eines QR Codes auf seinem 
Smartphone. Vergessene oder verlorene Karten 
gibt es nicht mehr. Auch gibt es damit keine 
Kosten für die Beschaffung der Kundenkarten.  

Der Kontostand wird dem Kunden in der App 
angezeigt.  

Neben der Zahlung mit Wertkarten kann 
alternativ auf Kundenkonten mit Zahlungsziel 
gebucht werden.  

In der Debitorenliste können die eingehenden 
Zahlungen markiert werden. Dies bietet sich z.B. 
für die Belieferung von Meetings an.  

Das OktoPOS System bietet ein ganz 
besonderes Modul für Betriebsrestaurants. Die 
elektronische Menükarte.  

Das E-Menü wird als Tablet Computer in 
Meeting Räumen auf den Tisch gestellt oder an 
der Wand befestigt.  

Meeting Verpflegung wird über das E-Menü 
bestellt. Die Bestellung läuft auf einem 
Küchenmonitor mit Anzeige des Lieferorts auf. 
Gebucht wird dem Kundenkonto der Chipkarte, 
mit der bestellt wurde.    

Die Erfüllung der lebensmittelrechtlichen 
Vorschriften für die Deklaration kann bei täglich 
wechselnden Menüs sehr aufwendig sein.  

Die OktoPOS Warenwirtschaft bietet hier einen 
unschätzbaren Vorteil. Sie legen sämtliche 
Zutaten mit den Allergenen, Nährwerten und 
Zusatzstoffen in dem System an.   

Für die Erstellung des Menüs weisen Sie 
den Gerichten einfach nur die Rezeptur zu. 
Die Errechnung der Allergene und 
Zusatzstoffe der Menüs erfolgt 
automatisch über das System. Auch für die 
Nährwerte bietet das System eine 
Berechnungshilfe über die Rezeptur. 

Auf Knopfdruck erzeugen Sie 
Artikeldatenblätter mit allen 
vorgeschriebenen Angaben.  

Die Kasse erfasst Abfall auf Knopfdruck. 
Diese nicht nur für fertige Produkte sondern 
auch für die Zutaten. 

Wenn Sie die Einkaufspreise für die Zutaten 
in der Warenwirtschaft hinterlegen, 



errechnet das System auf Knopfdruck die 
Margen auf Einzelproduktbasis und für den 
Tagesabsatz. 
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